
Romerike Sopp-og Nyttevekstforening arrangerer 

soppkurs for nybegynnere lørd.16. og sønd.17.sept.-17       

               begge dager fra kl. 09:30 – 17:00 

                  Kursleder: Mihaly Ujhelyi 

Vi lærer om de ulike soppgruppene og går gjennom pore-, 

og skivesopper, pigg-og rørsopper i tillegg til kantareller. 

Kjennetegn, voksesteder og voksemåter er også viktig å 

kjenne til. Vi bruker både lukt-og hørselssans i tillegg til 

synssansen vår.  

I tillegg får du undervisning i plukking, stell og 

tilberedning av matsopp.  Du lærer også om giftsopper og 

forvekslingsarter. 

Kurset går over 15 timer og deler av kurset er vi ute og 

sanker sopp. 

Ta gjerne med selvplukket sopp til første kursdag. 

Sted: Huseby gård, Husebyvegen 11, 2020 Skedsmokorset 

Bindende påmelding innen fredag 9. september til Sissel Vågane på mail til 

sivaagan@online.no. Kontonr. oppgis ved påmelding. 

Pris: kr 700,- for medlemmer og kr 1000,- for ikke-medlemmer. Beløpet betales 

innen 12. september. Frafall etter denne frist refunderes ikke.            
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